Liste di alcune pietanze
Il Benvenuto A Buffet

(a«/wa@iﬂvo/a«nﬁ/www% MO@;a«Z’Z) ad 1s0ble con 7%@%&/»&

tavolo %'w/wf«o?géo Ao %&f";”’";”’& in base a/g&l nvilals a

proatlino e /o@okamwa )

Hunte di Prosecco di Valdoblbiadene

Cochtail abcolico da %&ﬁwmﬁ@& Y Onaleolico alla Fantta’
Pinerale

6¢naﬁé in Ussorlimento

Cannoncini 5‘@&0% (oon vart M/M)&w»&)

X % X

ISOLA dei FRITTI

Obive all'Gscolana * fiori di Fucca in Pastella * Cipolle
Fritte

" Verduwrine Piste dell’ Outo in Pastella

Gamberi Croccanti " foglic di Salvia {mpanati ~ gateaw
di Patate e &/w&wok

Wo;;axb&/&lw& Ad'orate

X % X

Isola Rustica dei Salumi

Coundo di ng/vi@a«wo in Morsa con Onanas e Pelone
ﬁg&ffa« con Lordo di Colonnata

Sﬂla«mi al ﬁg&l&@&: %&Ziwo e g&wgﬂia«l& e 5&«4%/4«&0?”0!0
Cestz du %’I/ﬂd@ﬂini, Pane Bustico e focacce & Pi;g,&m
Isola dei Formaggi

ﬂd@a«gg«i A fo@ma«ggi Qss0283t% con Pcle o 604«%&%@&
(?o'bma«g&éga delle Valli del Lwinese , anche grana e
/o/&oo@qlwo, Z’fia«&&l}ionw&l molli e &Z’Zogéowwﬁ)
Wo;;a«@&f&lw& s Bwfa/a con Pomodorini ?@Mzoﬁi i
Cule



Bicchierini di &a«/wmlrwl al pepe o© Erle &»&ﬁolg«ln&
Isola del Pesce in Finger
Bicchierini di: Qutice ol ﬁ«lm& Y Piovea ¢ Crema Cect

*

7;»;4/%0 a«ﬁfi ﬂg’bwm'&
Ostaiche 60%041;?&;@ i Wﬂfﬂ

Liso Venere con Carotine e %a«méa@&m alblo %&w}a@o
Forchetla con Salmone Fresco ol Limone
Cucchiaio di ?am beretts in Sablsa Losa

Primi al Tavolo
Lisollo o %wngﬂi Porcini = Eisotlo alble ffba«gof& &

Chompagne
Fonghi Porcini e Radicchio di Treviso  Lisolto af

Cacio ed Erbe

Profumate = Trisotlo allo 54@1%/@@;1”& Y Tisotto con

Sabsiccia e Pebliolo Y Bhsotlo Qlle Punte di ﬂ&/ﬂzﬂ@ﬂgi *

Lisotllo al Prosecco e 5a«wt’éfma«gno ’

Lisollo alblo 577&&0/0 e Cacio Lisotlo ol Kadicchio e Cacio

" Bisotto ol Barolo T Tisoello ax fo@ma«ggé %'ﬂép&ggio :

Zisotlo ai Cuori di ﬂa/bmlof»i " Bisotto con

Pere ¢ Provola %m»&oat’éa Y LisolTo con %wméa@i,?&&ﬂl&

A %ﬂ%&@a«wo E Fiori di %ooﬁina« " Bisotto ol Basilico e

Eolbiolina * Tisotlo ﬁ'ﬂago con Persico :

Lisotllo ol Basilico e ?a«mé&@«l " BsotTo ?ofa« e Pere

Lisotlo a«g&l ﬂw/wa@agé e Pancetta Croccante Lisotlo con

Radicchio e Spech tostato = Kisollo Zucchine e Sabsiccia

Y Bisotto Sablsiccia e Radicchio

Lisollo S}a«&o/& e Pere = Tisollo Mele e ijzaoé/ *



Le Paste “Pasta Fresca”
Tettucine | Tagliolini .  Teofic, Farfalle ., Crecchiette,
Twsilli, Maccheroncini, Garganelli

Con Varie salse e Condiments

Eavioloni, Pansollz mooﬁom da wn pam«ﬂﬁm}o

con ripieno di Licotla ed Cibe

m&Zﬂn}a«w& *afa//a/a/ba«g(i *

oa«o/ﬁﬁna Yol vadiccchio T ai

oa«fboiof»xl ol tartalo " all'erla oif«oél’zlwa Yalla mentoccia

alla guccoa * /a/a«ffa«fé e salvia

Yol /a«&OOfmlno Yol owwﬁfmwgno *f«&OO’bfino e menlowccia

* *

protacchio o gafferanc " ai pinoli” all'orlica T con wipieno
ablo %Za« " radicchio e fﬁf&gg'éo */a«a@a, goz&gzow;ofa e noct
Y an 4fo®ma«gg12 ‘con prosvernllo Y con vipreno alblo
Speck ” al beangino " gamberi o gucchine " all'orata
iglic

* *

con wpreno ol Basilico con ripieno ar fwng/ml Porcini

*

con altri Kipieni

Pa condire con Burro 7»@0 e §¢Zm;¢ Ycon Burro A'Erle
con Burro fw&o e Badicchio ~ con %go e

Pocr %oooﬂi al fa«;w'v * Baviolons 6@4«Z’éfma«gzno e Pere
con Crema ?ﬂ%a@wno, Perve ¢ MMandorle Tostate
Crespelline alla Valdostana o di Magro ~ ai Funghs
Porcini " ai Carciofi " agls Guparagi’ LasvagnetTe su
Lichiesla *iwwﬁw&m con

Rogw' olle Bolognese & Goana Grocchi di Fucoa of
Ragn' di Sabsiccia * Chicche di patate con sems di
popavero & crema fo@mazggi




? Socletto alla Pela Verde /&lmo”& /Paozoa« /W&Zon& /
f/bwm DPimenlZveals o allzo

Secondo al Tavolo

ﬂgé&a«m A WM}O *

Fesa di Vitello in Bellavista , Porchetlina , Filelliono
alla Tirolese , Maialino da Latte al Formo , carve di
Vitello ol Losm arino, Cosciotlo %’wgn&féo a«éfo@no ,

Piccatn bGmone, marsalba , madera ecc

x % X

Per Buffe di Dolci
Fntlla o 47015&0512”12 , Tiramise * Panna Cotta con Coulbis

ffba«goéa e Fantli di Bosco Crema Catalana olla Canneclla

Stindel al Cioccolato %afaﬂ alban Crema e olla Franlla
MMuss i vars Gipi e gusla al Cucchiai
6@&/@ ol Plntello



